Zwracamy sie z prosbg o udzielenie odpowiedzi na ponizsze pytania dotyczace zamowienia
na ustugi cateringowe (ROPS.X.3612/1/2018).

1. W przypadku sktadania oferty przez konsorcjum (oferta wspélna):

- czy kazdy z uczestnikéw konsorcjum przedstawia wykaz wykonanych przez siebie ustug
spetniajacych okreslone w zamédwieniu wymogi (zat. 6) oraz referencje? Czy zat. 6 uczestnicy
konsorcjum wypetniajg wspélnie, a referencje beda wypisane osobno na poszczegolnych
uczestnikow?

Odp. W przypadku sktadania oferty wspdlnej zatqcznik nr 6 wypefniajg konsorcjanci
wspdlnie, natomiast podpisuje je powotany przez nich petnomocnik (pkt 6.4.3 Ogfoszenia).
Referencje natomiast skfadane sg osobno przez kazdego z konsorcjantow.

- czy kazdy z uczestnikdw konsorcjum osobno wypetnia oswiadczenie o spetnieniu warunkow
art. 22 ust. 2 i ust. 2a ustawy (zat. 8)?

Odp. Tak, zatgcznik nr 8 o spetnianiu warunkéw art. 22 ust . 2 i 2a ustawy Pzp wypetnia
osobno kazdy z uczestnikow konsorcjum.

2. Czy odpisem z rejestru poswiadczajaca braku podjecia procesu likwidacji mégtby byc
aktualny wyciag z KRS-u?

Odp. Tak, poswiadczeniem moze by¢ aktualny wyciqg z KRS-u.

3. W przypadku sktadania oferty z podwykonawcami - czy oni réwniez muszg spetniac
warunki zaméwienia i wypetnié¢ oéwiadczenie o braku podstaw do wykluczenia (zat. 4) oraz
przedstawic odpis z wiasciwego rejestru o braku podjecia likwidacji ich dziatalnosci?

Odp. Nie, powyzsze wymagania nie dotyczg podwykonawcow.
4. Czy Zamawiajacy jest w stanie okresli¢ minimalng procentowsa realizacje zamoéwienia?

Odp. Zamawiajgcy nie jest w stanie okresli¢ minimalnej procentowej realizacji zaméwienia.
Podane ilosci sq szacunkowe i zostaly podane na potrzeby przygotowania i porownania
ofert.

5. Czy dobrze rozumiemy, iz zapis "Czas reakcji do 3 dni" oznacza, ze informacja o
zaméwieniu moze przyjéé w czasie krotszym niz 3 dni, tj. na przyktad dzief wczesniej?

Odp. Zapis w kryterium nr 2 o brzmieniu ,czas reakcji do 3 dni” oznacza, ze Wykonawca
zrealizuje dane zamdwienie w czasie maksymainie 3 dni od momentu zgfoszenia
zamdwienia przez Zamawiajgcego. Z tego wynika, ze zaméwienie od Zamawiajgcego musi
zostad zlozone najpozZniej na 3 dni od planowanego terminu usfugi. Natomiast w pkt 4
Ogfloszenia jest informacja, 2e Zamawiajgcy ,mozie zmieni¢ miejsce, termin wykonania
poszczegbinej usfugi cateringowej oraz liczbe oséb, na rzecz ktorych bedzie wykonywana



poszczegolina usfuga, informujgc o tym Wykonawce nie pdzniej niz na 24 godziny przed
terminem rozpoczecia realizacji ustugi”.

6. Prosimy o opisanie procedury dostarczenia probek do degustacji.

W zamowieniu podana jest informacja o dostarczeniu prébek wraz z oferta, czyli do 7.03.18
do godz. 9:00, natomiast odczytanie ofert ma sie odby¢ po 9:30, a degustacja dan po
otwarciu kopert. Czy oferenci dostarczajg positki w jednorazowych pojemnikach czy maja
zapewnic¢ dostawe zastawy? Co z daniami (pierogi), ktére powinny by¢ serwowane na ciepto?
Co z wodg oraz sokami, ktére powinny byc serwowane w dzbankach? Czy dobrze rozumiemy
zapisy w zamowieniu dot. ilosci dostarczonych prébek:

I. Ciasta: 4 x 150 g/os, czyli 8 porcji ciasta
Il. Kanapki: 4 x 4 szt./os, czyli 16 szt. kanapek
ll. Zakaski: 4 x 3 szt./os, czyli 12 szt. zakgsek

IV. Pierogi: 4 x 6 szt./os pierogdw. Napoje: 4 x 300 ml/os, czyli 1,2 litréw napojéw (2 rodzaje
sokow oraz woda mineralna z cytryng).

Odp. Zgodnie z zapisem w pkt 12 Ogfoszenia Wykonawca zobowiqzany jest wraz z ofertq
zfozyc probki dan. Obok walorow smakowych probki bedzie réwniez oceniana estetyka
podanej probki. Probki nalezy ztozy¢ w pok. 316. Powinny zawieraé oznaczenia firmy
skiadajgcej oferte. O wiasciwg temperature dan ciepfych czy serwowanie napojow we
wifasciwych naczyniach musi zadbac Wykonawca. Mozna uzyc¢ stosownych podgrzewaczy
(nalezy je miec ze sobq), a napoje przelac do naczyri w budynku Zamawiajqcego. Dokiadny
wykaz probek zawiera pkt 12 Ogfoszenia (ad. kryterium nr 3). Podany w pytaniu wykaz
probek jest prawidfowy poza pkt I, ktory powinien zawierac ciasta: 4 x 3 (150g) czyli 12 porcji
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